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RESOLUCION VICERRECTORAL N 041-2019-VRI. Callao, Abrii 17, 2019, LA
VICERRECTORA DE INVESTIGACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL

CALLAG:

Vista la Solicitud, de fecha C4 de abril de 2019 mediante el cual el profesor Me. MESTOR
GOMERO OSTG3, presenta a la Unidad de Investigacién dz la Facultad de Ingenieria
Pesquera y de Alimentos , el informe Fina! dz Investigacion *INFLUENCIA DE LAS
PROPIEDADES FUNCIONALES DE 1A HARINA DE POTA (Pasidicas gigas), UTILIZADDO COMO
EXTENSOR PROTEICO EN LAS CARACTERISTICAS SENSCRIALES DEL HOT DOG™,

Que, mediante Resolucién Rectoral N2

502-2018-R del 29 de mayo de 2018, fue aprobada el Proyecto de Investigacidn de el
profesor Mc. NESTOR GOMERG OSTOS titulado “INFLUENCIA DE LAS PROPIEDADES
FUNCIONALES DE LA HARINA DF POTA (Dosidicus gigas), UTILIZADO COMO FXTENSOR
PROTEICO EN [AS CARACTERISTIDAS SENSORIALES DEL HOT BO&” con cronogramc de
gjecucion (12 meses) Del 01 de mayo de 2018 ai 20 de abril de 2019.

Que, el articulo 262 def Reglamento de Participacién de los Docentes en ic Universidad
Nacional del Callao en Proyecios de investigacidn, aprobado con Resolucién de Consejo
Universitario M2 017-2018-CU, ssiaklece la obligacién del Profesor Responsable o Jefe del
Provecio de presentar el Informe Final de Investigacion, asi come, la documentacién
que forma paite del expediente reraitido al Vicerrectorado de Investigacion por el

Decano e la Facultad.

Que, el Decano de lo Facultad de ingenieric Pesquera y de Alimentos mediante Oficio
N2 0202-2019-DFIPA del 05 de abril de 2019, remite el expediente del Informe Fincl de
investigacion “INFLUENCIA DE :AS PROPIEDADES FUNCIONALES DE LA HARINA DE POTA
(Dosidicus gigas), UTILIZADD COMO EXVENSOR PROTEICD EN LAS CARACTERISTICAS
SENSORIALES DEL HOT DOG” desarrollado per ei profesor Ms. RESTOR GOMERC 0OSTOS,
que contiene la Resolucion de aprobacion del Comité Directivo de i Unidad de
Investigaicién N2 008-2019-U.LFIPA del 28 de marzo de 2019, Resolucién de Conselo de
Facultad de Ingenieria Pesauera y de Alimentos M° 638-2019-DFIPA del 08 de abril de
2019, solicitud de presentacién del Informe Finai de Investigocién de el profesor
responsable Ms. NESTOR GOMERO 0OSTOS; un (01) ejemplar anillado del Informe Final

v un (01) Cd.




ot *

Universidad Naciona! del Callao ;

Vice Rectorado de Investigacion o,

Que, la Direccién ‘iel Instituto Central de Investigacion de Ciencia y Tecnologia
mediante Informe N2 059-2019-ICICYT-VRI de! 10 de abril de 2019, recepcionado 2! 16
de abril de 2019, indita que el expediente de el profesor M. NESTOR GOMERG OSTOS,
cumple con los requisitos estableciclos en ‘el Reglamento de Proyecios de Investigacion

vigente.

En uso de los atrib{:ciones gue le confiere la Resolucién del Consejo Universitario
N2 060-98-CU del 25/de Mayo de 1998.

|

|
RESUELVE: |

12 Dar conformida{de la presentacién y cumplimiento de tramite del Informe Final
de Investigacion titulado #INFLUENCGIA DE LAS PROPIEDADES FUNCIONALES DE LA
HARINA BE POTA (DosHlicus gigas), UTILIZADO COMO EXTENSOR PROTEICO EN LAS
CARACTERISTI SENSORIALES DEL HOT DO€” presentado por el profesor M.
NESTOR GOMERG OSTOS.

22 Transcribir la prelsente Resolucién al Rector, Vicerrector Académico, Facultad de
Ingenieria Pesquera y de Alimentos , Unidad de Investigacion de la Facultad de
Ingenieric Pesquera y de Alimentos , Direccién General de Administraciér, Oficing
de Recursos Humanos, Instituto Central de investigacién de Ciencia y Tecnologia,
interesado, para tonccimiento y fines consiguientes.

Registrese, comuniquese y Archivese.

c.c. Rector, VRA, FIPA, UIFIPA, DIGA
c.c: ORH, ICICYT, interesado
c.c.: Archivo.
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